
2025 年 4月発売
和え物に特化した形状の専用ヘラ

抗菌ハセガワの和え物用ヘラ

かたまりをほぐしやすい湾曲したフォーク形状のヘラ。
手混ぜ（ビニール手袋）の異物混入の心配を軽減します。
和え作業時耐熱温度 130℃

適度な剛性を持つ樹脂製のため釜を傷つけず、こびりついた
食材をかき落としやすい。かきおとし時耐熱温度 130℃

※寸法・重量には誤差がございます。
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